
 

 

 
 

 

 
 

L’OVETTO 

PERFETTO 
 

INFO X RIGENERARE 
 

BOX OVETTO X 2 PERSONE 

2 NIDO DI PATATE con ROBIOLA 

3 UOVA (1 DI SCORTA) 

FONDUTA AL TARTUFO x 2 porzioni 

TARTUFO NERO 15 gr. (6/8 GR. X PORZIONE) 

 

€ 30 
 

(€ 15 a porzione) 

 

 

 

 

 



Come procedere  
per chi riceve il Delivery 

 

Preriscaldare il forno a 200° 

 

Predisporre il nido di patate con robiola su placchetta o piatto da 

forno con carta forno (inserita nel box) 

 

Inserire nel nido il tuorlo d’uovo separato dall’albume 

 

Ricoprire con pellicola naturale di melanzana (inserita nel box) 

 

Mantenere in forno a 200° x 5 minuti 

 

Nel frattempo inserire la fonduta  

in una pentola antiaderente e scaldare  

 

Adagiare la fonduta calda sul fondo di un piatto tondo 

 

Togliere il nido di patate dal forno 

 

Togliere la pellicola di melanzana 

 

Adagiare nido ripieno di tuorlo sulla Fonduta 

 

Grattuggiare il Tartufo Nero  

con Grattuggia da Cucina o Mandolina x tartufo 

 

FOTOGRAFARE IL PIATTO E TAGGARE 

Tami_trattoria 

 

Enjoy L’OVETTO TAMI’ !!!!! 
 

Contact  

030 927112  -   335 6846358 

info@tamitrattoria.com 

mailto:info@tamitrattoria.com

